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Uber den Betrieb

Im schonen Extremadura liegt der Betrieb BIOMOVA, mit dem uns schon
seit vielen Jahren eine freundschaftliche Partnerschaft verbindet. Emilio
Moreno Vaquera heilt der Herr, der den Betrieb bereits 1994 gegriindet
hat. BIOMOVA zahlt daher zu einem wahren BlO-Pionier in der Region.
Denn schon friih hatte Emilio das Bediirfnis, den Weg eines respektvolle-
ren Umgangs mit der Natur einzuschlagen und ist davon liberzeugt, dass
sie es ihm mit geschmackvolleren und hochwertigeren Friichten dankt.

BIOMOVA ist ein Familienunternehmen - viele Mitglieder sind in den Be-
trieb integriert. Man kenne daher den ganzen Prozess von der Pflanzung
der Bdume, Uber die Pflege und Ente, bis hin zum Verpacken und Versenden der Ware - so Emilio. Unterstiitzt wird er da-
bei von bis zu 25 Mitarbeitern auf den Feldern und je nach Saison 10-20 in der Packstation. Einige sind schon seit 15 Jah-
ren bei ihm beschéftigt. Nach und nach Gibernimmt sein Sohn Jesus wichtige Aufgaben im Betrieb.

Produkte & Anbauflache Besonderheiten

Die Anbauflachen von Emilio und seinem Team liegen in Valdelacalzada, Zur Verbesserung der CO2-Bilanz hat BIO-
ca. 30 km 0stlich von Badajoz. Die 74 ha Freiland-Plantagen unterteilen MOVA schon viele Solarplatten angebracht.
sich wie folgt: 13 ha Pfirsiche, 35 ha Nektarinen, 17 ha Pflaumen, 3 ha Bereits 2019 produzierten sie 50 kw/h,
Aprikosen, 2 ha Paraguayos, 1 ha Granatapfel, 2 ha Kakis und 1 ha Plat- Ende des Jahres werden es doppelt so viele
erinas. Extremadura ist bekannt fiir die Kultivierung von Steinobst. Dafiir Platten sein. Die Photovoltaik-Module sind
verantwortlich sind nicht nur die fruchtbaren Ebenen unterhalb des Flus- nicht nur auf dem Packhaus angebracht,
ses ,Guadiana“, sondern auch das Klima mit den etwas kiihleren Wintern sondern auch auf den Feldern auf den Be-
und recht heiRen Sommern. wasserungs-Hutten.

Selbstverstandlich macht sich Emilio immer Sorgen tber das Wetter, ge-
rade zu Zeiten des Klimawandels: Regenjahre konnen Pilzerkrankungen
bringen, in Trockenjahren mangelt es den Baumen oft an Wasser. Besonders
Angst hat er allerding vor Hagel, den der kann auf den schutzlosen B&u-
men in wenigen Minuten die ganze Ernte zerstoren. Trotzdem hat Emilio
Zukunftsplane: aus Pflaumenplantagen sollen Nektarinen und Pfirsiche in

neuen Sorten werden. AuRerdem mochte er in die Marmeladen-Produkti- ~ Zertifizierungen:
on einsteigen. M’
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Bio-Label gibt’s wie Unkraut auf dem Acker - in unterschiedlichen Qualitdten und mit unter-
schiedlichen Standards. SIVISIO erfiillt sie alle. Und setzt zusatzlich so richtig einen oben drauf:
mit einer Haltung, die keine Kompromisse zuldsst. Mit der Ecovalia-Zertifizierung. Mit eigenen

zukunftsweisenden Projekten und Initiativen. Und natiirlich mit einer erstklassigen Bio-Qualitat.
VERSCHARFT BIO  SIVISIO ist eine Premiummarke von ,Grenzenlos Bio“. Einfach VERSCHARFT BIO halt.
Weitere Infos unter: www.sivisio.de
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